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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO:  LA RICETTA BASE DI QUESTO PRODOTTO NASCE DALL’ESIGENZA DI OTTENERE UN PANINO CHE SI ADATTASSE PERFETTAMENTE AI NUOVI 
STILI DI HAMBERGERIA MODERNA CHE PRENDEVANO SEMPRE PIU’ PIEDE NEL NOSTRO PAESE, DIFFERENZIANDOSI, CHIARAMENTE, DAI CLASSICI PANINI INDUSTRIALI PRESENTI 
SUL MERCATO. PER QUESTO LA SELEZIONE DELLA MATERIA PRIMA E’ FONDAMENTALE. SI PARTE DA UNA FARINA DI GRANO TENERO DI ALTA QUALITA’, IL LATTE UTILIZZATO E 
SOLO FRESCO E NON IN POLVERE, NON SONO PRESENTI ADDENSANTI, CONSERVANTI O DOLCIFICANTI E SOPRATTUTTO IL METODO DI LIEVITAZIONE E’ COMPOSTO PREVALEN-
TEMENTE DAL NOSTRO LIEVITO MADRE CHE GLI CONFERISCE UNA DURATA E UN GUSTO UNICO. ANCHE LA LAVORAZIONE E’ MOLTO LENTA, SI DANNO ALL’IMPASTO I GIUSTI 
TEMPI DI RIPOSO, LA FORMATURA AVVIENE MANUALMENTE PER CONSERVARE L’ARTIGIANALITA’ DEL PRODOTTO E NON CONFERIRGLI IL CLASSICO ASPETTO DI PANE PRODOTTO 
IN SERIE. SUCCESSIVAMENTE SONO STATI CREATI NUOVI GUSTI E COLORI PER SODDISFARE LE RICHIESTE DEI NOSTRI CLIENTI, DANDOGLI LA POSSIBILITA’ DI ARRICCHIRE IL 
LORO MENU’ SENZA RINUNCIARE ALLA QUALITA’ A CUI ERANO ABITUATI.

Ingredienti FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”, ACQUA,LIEVITO NATURALE, LATTE  SCREMATO SENZA LATTOSIO 10%, 
ZUCCHERO, MALTO, STRUTTO, SALE, LIEVITO DI BIRRA, ENZIMI.
COPERTURA: ACQUA, PROTEINE DEL PISELLO, OLIO DI GIRASOLE, DESTROSIO, MALTODESTRINE, AMIDO.

Modalità di conservazione CONSERVAZIONE TEMPERATURA CONTROLLATA – 18°C
UNA VOLTA SCONGELATO NON PUO’ ESSERE RICONGELATO
CONSERVAZIONE A +4°C PUO ESSERE CONSERVATO IN FRIGO A +4°C PER 5 GIORNI NELL’INVOLUCRO ORIGINALE
CONSERVAZIONE A TEMPERATURA AMBIENTE PUO ESSERE CONSERVATO A TEMPERATURA AMBIENTE PER 2 GIORNI NELL’INVOLUCRO ORIGINALE 
MODALITA’ D’USO SCONGELARE IL PRODOTTO A TEMPERATURA AMBIENTE PER CIRCA 20/30 MINUTI LASCIANDOLO NEL SUO INVOLUCRO ORIGINALE O CHIUSO IN 
ALTRI INVOLUCRI PER ALIMENTI OPPURE IN MICROONDE CON FUNZIONE DEFROST PER CIRCA 7/10 MINUTI.
PRIMA DI FARCIRE O SERVIRE IL PRODOTTO E’ CONSIGLIABILE RISCALDARLO PER POCHI MINUTI SU PIASTRA O FORNO GIA’ CALDO.

Valori Nutrizionali Valori nutrizionali medi per 100 g: 
VALORE ENERGETICO 1034 Kj  KCAL  244 KCAL
PROTEINE  9,2 g.  CARBOIDRATI 49,9 g.
DI CUI ZUCCHERI 6,4 g.  GRASSI  4,8 g.
DI CUI SATURI 0,6 g.  FIBRE ALIMENTARI 2,5 g.
SALE  1,5 g.

Allergeni Nella tabella seguente sono indicati eventuali allergeni propri delle 
materie prime utilizzate o potenzialmente presenti per possibili
contaminazioni accidentali durante il processo produttivo.

*Possibilità di contaminazione crociata

SHELF-LIFE 12 mesi

Descrizione tecnica Prodotto da forno artigianale cotto surgelato.

CONFEZIONAMENTO PACKAGING

dichiarazioni: Il prodotto non contiene ingredienti geneticamente modificati ed è 
conforme alla legislazione europea in materia.
La fabbricazione dei prodotti avviene in conformità ai requisiti del 
Regolamento CE 852/2004 in materia di igiene degli alimenti, preve-
dendo una rigorosa applicazione di un sistema di Autocontrollo basato 
sulla metodologia HACCP.

DESCRIZIONE BUSTA   POLIOLEFINA PER ALIMENTI
PANINI PER CONFEZIONE   5 PANINI DA 110g. 
PESO CONFEZIONE   550 g. 
PANINI PER CARTONE  25 PANINI DA 100g.
PESO NETTO CARTONE  2750 g.
NUMERO CARTONI PER PALLET 52 CARTONI
NUMERO PANINI PER PALLET  1728 PANINI

CEREALI CONTENENTI GLUTINE SI
ARACHIDI E SOTTOPRODOTTI  TRACCE
SOIA E SOTTOPRODOTTI  TRACCE
FRUTTA SECCA    TRACCE
SEMI DI SESAMO   TRACCE
SENAPE E SEDANO   NO
UOVA E SOTTOPRODOTTI  TRACCE
LATTE E DERIVATI   SI
PESCE MOLLUSCHI E CROSTACEI NO
LIEVITO    SI
LATTOSIO    NO


