
 

 
 

Scheda tecnica 

CRITERI Prodotto: 
PETTO DI TACCHINO AL FORNO 

GIUSTO A META’ 
sottovuoto, metà 1/2 Ultimo aggiornamento: 

01/09/2024 
Caratteristiche chimiche: 
Proteine   
Acqua   
Grassi 
Cloruro di sodio    
Nitriti di sodio  
Calcio          

 
min. 17,00 % 
max. 77,00 % 
max.  2,00 % 
max.   2,70 % 
max.   0,0175 % (100 mg/kg) 
max.           0,018 % (180 mg/kg) 

Caratteristiche batteriologiche: 
Listeria 
Salmonella / 25 g 
Stafilococchi aureus 
Clostridi Perfringens 
E. Faecalis 

 
0 / 25g 
0 / 25g 
≤            104 ppm 

≤            10² ppm in caso dei prodotti in sottovuoto 
≤            103 ppm 

Marcatura dell’etichetta 
 
Produttore 
Distributore 
Denominazione del prodotto 
Codice 
Provenienza materia prima 
Stato della materia prima 
Ingredienti 
 
 
 

 

 
Shelf Life 
Shelf life alla consegna 
 

Temperatura di conservazione e 
trasporto 
 

Peso Netto  
 
 
 
Valori nutrizionali 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Codice prodotto 
Codice EAN  

 
 
KOMETA 99 Zrt    7400 Kaposvár, Pécsi u. 67-69. 
KOMETA ITALIA SRL     20123 Milano Via F. Petrarca 22 
PETTO DI TACCHINO AL FORNO GIUSTO A META’  
204M                      
Estera  
Fresca         
Petto di tacchino 90%, acqua, sale, zuccheri: destrosio e sciroppo di glucosio, amido di patata, 
aromi e spezie, antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: nitrito di sodio 
Per le conformità: privo di allergeni – ai sensi del Reg. (UE)  n. 1169/2011 
Non contiene fonti di glutine-glutammato-derivati del latte 
 
150 giorni 
100 giorni 
                 
Tra 0 oC  / +4 oC   
 
 

1,90 Kg (tolleranza: +/- 300 gr) 
 

  HU 
  62 
  EK 

Valore nutritivo medio 
in 100 gr di prodotto 

Energia  435 kJ/ 103 kcal 

Grassi 1 g 

      di cui acidi grassi saturi 0,3 g 

Carboidrati 2,4 g 

      di cui zuccheri <1,3 g 

Proteine  21 g 

Sali  1,9 g 
 

2855983000000 
9599 80020 5601 7  



 

 
 

Caratteristiche Logistiche 
 
Unitá per cartone 
Confezione 
N°cartoni per strato 
N° strati 
Cartoni / pallet 

 
 
4  pezzi 
Busta in alluminio pluristrato  
6 
8 
48 

 
 

 
 
 
 
 


