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LATTE INTERO UHT -100% LATTE DA ALLEVAMENTI TOSCANI

Marchio:

Definizione prodotto:

OSA:
Origine del latte:

Codice interno: LMSIL

T™C:

Conservazione:

Allergeni
(Reg. UE 1169/2011)

Imballo primario:

Imballo secondario

Etichettatura ambientale

imballo primario:

Requisiti di sterilita:

Valori nutrizionali
(valori medi per 100 ml)

Latteria Maremma®
Latte Intero UHT a lunga conservazione

Latteria Maremma®, via della Muratella 165, 00148 Roma (IT)

Bollo UE: IT 1245 UE
Stabilimento in via della Muratella 165, RM

GTIN/EAN: 8000262002462

Toscana, Italia

Formato 1 litro €

180 gg (compreso il giorno di confezionamento).

Si conserva a temperatura ambiente.
Dopo I’apertura tenere in frigorifero e consumare entro 3-4 giorni.

Latte e prodotti a base di latte

1000 ml €
8,4x26,2

dimensioni in cm
(dxh)

Fardello LDPE - n°
pezzi per imballo
dimensioni in cm 25.5x17,0x26,3
(Ixpxh)

n° bottiglie per 630

pallet
n° fardelli per 21
strato
n° strati per pallet 5

6 (2x3)
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misura

Stabilita dopo 7gg a 55°C" pH

6,50

6,80

Stabilita dopo 15gg a 30°C" pH

6,50

6,30"

O oppure condizioni equivalenti

Energia 269k]J /64 kcal
Grassi 36¢g
di cui acidi grassi saturi 24¢
Carboidrati 48¢
di cui zuccheri 48¢
Proteine 32¢g
Sale 0,10 g

. 120 m.
Calcio (15% VNI% %)

* Valori Nutritivi di riferimento

EMESSA DA RGQ


http://www.latteriamaremma.it/

SSS—

il

Latteria Maremma
,Tel. +39-06.650063.1 r.a. - Fax +39-06.65000285
www.latteriamaremma. it

SCHEDA TECNICA COD. LMSIL —REV 0 - 05/04/2025

LATTE

)

EMESSA DA RGQ


http://www.latteriamaremma.it/

