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SCHEDA TECNICA                                                                                                                                                COD. LMPFL– REV 9 – 05/02/2025 
 

LATTERIA MAREMMA PANNA FRESCA – 100% LATTE ITALIANO 
 

OSA: Latteria Maremma®, via della 
Muratella 165, 00148 Roma (IT) 

 

Definizione prodotto: 
 
Origine del latte: 

Crema di latte pastorizzata 
 

Italia 

 

Bollo UE IT 12 45 UE 

 
Formato: 1000 ml 

 

 
Codice EAN: 8000262002424 

 
Cod i. LMPFL 

 

 

Shelf life: 
 

Modalità di conservazione 

Modalità di distribuzione: Sede 

commercializzazione 

Allergeni 
(Reg. UE 1169/2011) 
Formato confezione 

Imballo secondario: 

 
 

Caratteristiche microbiologiche 
 
 
 
 
 
 
 

Caratteristiche chimico fisiche  

 

 
 

Dichiarazione nutrizionale 
(Valore medi per 100 ml di prodotto) 

12 giorni 
 

A temperatura di refrigerazione: tra +0°C e + 4°C 

Mezzi isotermici refrigerati 

Dettaglio e GDO 
 

Latte e prodotti a base di latte 
 

Contenitori in poliaccoppiato 
C/PAP 81 1000 ml e  
Dimensioni cm (lxpxh) 7,2x7,2x23,5  
Contenitori HDPE - Latte Sano 
(N° pezzi per imballo) 20  

Dimensioni cm imballo 
secondario (lxpxh) 40,5x28x33  

 
Listeria monocytogenes 
(assenza in 25 g) 
(Indicatori di sicurezza alimentare) 

n=5, c=0, m=0, M=0 

Salomenella spp. (assenza in 25 g) 
(Indicatori di sicurezza alimentare) n=5, c=0, m=0, M=0 

Entero-batteriacee: 
(Iindicatori di igiene di processo) n=5; c=0 m=M=10 ufc/ml 

E. coli 
(Iindicatori di igiene di processo) 

m =10 ufc/g M=100 ufc/g 
n=5; c=2 

Inibenti assenti 
 

Grasso > 35 % 
Fosfatasi alcalina negativa 

 
 
 

EMESSA DA RGQ 

Energia 1385 kJ /336 kcal 
Grassi 35 g 

di cui acidi grassi saturi 24 g 
Carboidrati 3,2 g 

di cui zuccheri 3,2 g 
Proteine 2,1 g 
Sale 0,10 g 
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