c C Ducalis

Blanc de Blancs Vino Spumante Extra Dry
Millesimato

Scheda tecnica
Uve impiegate
Glera e uve a bacca bianca

Zona di produzione
Vigneti delle colline trevigiane

Colore
Giallo paglierino scarico, accompagnato da una spuma brillante

Profumo
DUCALLS Caratteristico ed aromatico, con importanti profumi freschi e sentori
“!' esotici
BLANC DE EI_’._.'\:"C_; sapore

Gradevolmente morbido e vellutato

Abbinamenti gastronomici

Ottimo come aperitivo, & un vino da tutto pasto che si abbina
egregiamente anche ai desserts

Temperatura di servizio
4-6°C

Gradazione alcolica
11% vol

Premi e riconoscimenti
LR
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