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DENOMINAZIONE PRODOTTO MISTO SCOGLIO CONFEZIONATO 

TIPOLOGIA DI PRODOTTO 
PRODOTTO CONGELATO 
Mix di molluschi cefalopodi, molluschi bivalvi e crostacei 
congelati. 

INGREDIENTI 

Cozza atlantica precotta (Mytilus edulis, allevata in Irlanda); vongola 
del Pacifico precotta (Meretrix lyrata pescata in Oceano pacifico 
nord occidentale zona FAO 61 con draghe); mazzancolla atlantica 
sgusciata (mazzancolla-Farfantepenaeus notialis pescata in Oceano 
Atlantico centro orientale zona FAO 34 con reti da traino-
conservante: E223 metabisolfito di sodio); calamaro patagonico 
(Doryteutis gahi, pescato in Oceano Atlantico sud occidentale zona 
FAO 81 con reti da traino, antiossidanti: E330, E331, acqua, sale, 
aromi); cozza cilena sgusciata precotta (Mytilus chilensis, allevata in 
Cile); vongola del Pacifico sgusciata precotta (Paphia textile, pescata 
in Oceano Pacifico centro occidentale zona FAO 71 con draghe, 
acqua); coda di gambero indopacifico scottato (gambero-
Parapenaeopsis stylifera, pescato in Oceano Indiano occidentale 
zona FAO 51 con reti da traino-acqua, umidificanti: E451, E452, 
conservante: E223 metabisolfito di sodio) 
 

Può contenere cereali contenenti glutine, pesce. 
 

prime utilizzate; si consiglia di richiederne copia ad ogni fornitura. 

PESO NETTO 1,6 kg 

% GLASSATURA COMPENSATA 10% 

CODICE EAN 8026891016007 

 Scongelare e cucinare come prodotto fresco.  
Da consumarsi previa cottura. 

I CONSERVAZIONE 

Conservare il prodotto fino alla data di scadenza a -18° C, 
oppure 1 mese a -12° C, 1 settimana a -6° C, 3 giorni nello 
scomparto del ghiaccio, 24 ore nel frigorifero.  
Una volta scongelato non ricongelare,consumare entro 24 ore. 

 24 mesi dalla data di congelamento. 
Minima garantita: 6 mesi 

LOTTO Il lotto indicato in etichetta è ottenuto da: 
N° settimana/giorno della settimana (A,B,C,D,E)/anno 

PACKAGING Busta (Codice riciclaggio Plastica 7  raccolta plastica) 

 
VENDITA 7x1,6 kg 
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CARATTERISTICHE 
MICROBIOLOGICHE 

Carica Microbica Totale (CMT) <10 UFC/g 
E. coli                                                   <10²UFC/g 
Coliformi Totali                                    <10³UFC/g 
Listeria monocytogenes                       assente in 25 g 
Salmonella spp                                     assente in 25 g 

 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 
100g DI PRODOTTO 

Energia 345 kJ/82 kcal 
Grassi 
di cui acidi grassi saturi 

2,8 g 
0,1 g 

Carboidrati 
di cui zuccheri 

1,2 g 
0,5 g 

Proteine 13 g 
Sale 0,56 g 

 

DICHIARAZIONI 

Il prodotto è conforme a quanto previsto dal Reg. CE n. 
853/2004. 
 

Il prodotto non contiene o deriva da organismi geneticamente 
modificati (OGM) in accordo con il Reg. CE n. 1829/2003 e del 
Reg. CE n. 1830/2003 
 

Il prodotto non ha subito trattamenti con radiazioni ionizzanti 
ai sensi del D.Lgs  30 gennaio 2001 n. 94 che attua le Direttive 
CE 1999/2/CE e 1999/3/CE 

ALLERGENI E CROSS 
CONTAMINATION 

ALLERGENE P CC 
Cereali contenenti glutine  X 
Crostacei e derivati X  
Uova e derivati   
Pesce e derivati  X 
Arachidi e derivati   
Soia e derivati   
Latte e derivati   
Lupini e derivati   
Frutta a guscio e derivati   
Sedano e derivati   
Molluschi e derivati X  
Senape e derivati   
Semi di sesamo e derivati   
Anidride solforosa e solfiti X  
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